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uando se considera el proceso |
de formular, producir ¥ entregar
un alimento para satisfacer los

requerimientos nutricionales de las aves, sa
generan tres tipos diferentes de alimentos: :
Esto significa que

nunca podemos estar
totalmente seguros de los
nutrientes que realmente
estd consumiendo el ave
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La forma mas apropiada para que

£

lo que es miendo el ave se

aproxime a la formulac
hemos disefiado es cong
muy bien las materias primas que

estan comprando; teniendo un
buen manejo del aimacenamiento
de esos ingredientes; una
manufactura adecuada vy una

proceso eficiente de alimentacién.

CALIDADY DISPONIBILIDAD
DE LAS MATERIAS PRIMAS

Debido a la escasez y consecuentemente al alto costo
de las materias primas en los Gltimos afos, es mas
frecuente encontrar lotes de inferior calidad debido a
diluciones de la composicion nutritiva por un exceso
de humedad o por adulteraciones, que muchas veces
conllevan una contaminacién fungica que puede derivar

en intoxicaciones por la presencia de micotoxinas.

Todavia existen problemas con lotes

de harina de soya mal procesados que
generan graves problemas de desempefio
junto con camas himedas v deterioro

del cojinete plantar cuando la coccldn

no se realizé adecuadamente.

Debido al enorme aumento del consumo de
alimento del pollo actual, se ha observado que
la presencia de niveles relativamente bajos de
inhibidores de tripsina en la dieta son capaces
de ocasionar problemas de transito rapido o de
disminucién de la digestibilidad del alimento.

Esta situacidén sugiere gue niveles mayores

INHIBIDORES DE TRIPSINA

de 0,1 de actividad uredsica o de 3 mg
de inhibidores de tripsina por gramo de
soya afecten desempefio en pollitos,

En el caso de sobrecalentamiento en la
coccidn de la soya, que es menos comun,

la situacién no es tan seria vy se puede
contrarrestar adicionando una cantidad extra
de lisina o de lisina y metionina a la racidn,
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ALMACENAMIENTO
DE INGREDIENTES

La calidad de los ingredientes nunca

mejora a través del tiempo; por lo

tanto durante el almacenaje se debe
tratar de minimizar su deterioro.

de hongos ¥ [a conseduente
contaminacion con micotonas son kos

principales problemnas durante e almacenaje.

Critioos que aumentan
wobdemas son 12 humedad, la

ridad del grano
y aurnentan la cantidad de finos y
obviamente el tiempo de almacenaje.

Varios aditivos, especialmente vitaminas
yenzimas, requieren de cuidados de
almacenaje relacionados con temperatura y
hay que tener presente, que al igual que los

medicamentos, tienen fecha de expiracidn.

£ el |

La contaminacion con

n?r' cotoxinas suponen ef principal
problema durante el almacenaje
de los ingredientes del alimento

FORMULACION

Para una formulacién adecuada es
imprescindible conocer el producto o los
productos finales de venta, los desafios
normales que enfrenta el ave para decidir
correctamente los aditivos preventivos

a utilizar en la racién v tener la mejor
estimacién de sus requerimientos
nutricionales en cada etapa productiva.

Auncue parezca increible, no conocemos
a ciencia cierta mas que el 30% de

las necesidades de las aves; de tal
manera que para la mayoria de los
nutrientes es sencillamente la mejor
estimacién gue podemos tener en
nuestras propias condiciones,

PROTEINA

La digestibilidad de los principales
ingredientes proteicos usados

en la alimentacidn avicola es de
alrededor de un 85%; sin embargo

la utilizacidn de los aminodcidos
para formar proteina corporal
muchas veces es menos eficiente
debido a imbalances aminoacidicos
provenientes de excesos de proteina.




Niveles excesivos de proteina en la
racion no sdlo significan un costo
adicional de la farmula, sino que,
ademas pueden afectar el desempeiio
productivo de las aves. Este efecto
negative es particularmente notorio
en aves que se encuentran en
condiciones de estrés caldrico.

Las aves no tienen un requerimiento de
proteina cruda como tal; sélo necesitan
una cantidad que asegure la suficlente
reserva de nitrégenoc para la sintesis

de los aminodcidos no esenciales.

Sin embargo, debido al limitado
conocimiento que aun existe sobre los
requerimientos exactos de aminodcidos
indispensables y sus interrelaciones, no
se ha podido establecer claramente el
limite minimo confiable de proteina.

AHIHOACIDO 0= 21 DIAS
DIGESTIBLE DE EDAD

() Laadicion de glcina haresitado
necesaria para recuperar el desempeno en
podlos cuande se reduce demasiado la
proteina y se depende exclusivamente
de los aminodcidos esenciales. Seria
recomendable comenzar a formular con
un minimao de glicina + serina,

5i se dispone de valores suficientemente
confiables de aminodcidos digestibles
en los ingredientes v se establecen
adecuadamente los requerimientos
minimos de aminodcidos digestibles
indispensables necesarios para una
eficiente productividad de las aves, es
posible formular dietas de aves con
niveles reducidos de proteina cruda.

1 A 35 DIAS
DE EDAD

S5DIASA
HERCADO

nutriciéon




ADITIVOS

El potencial genético v el costo actual
de la formulacidn hacen mas critico

mantener una Gptima integridad intestinal

para maximizar la productividad.

Es importante reconocer la incidencia
de los ingredientes y de la nutricién en
las decisiones sobre el uso de aditivos

Las decisiones sobre el uso de aditivos
debe ser un proceso técnico integral
donde se consideren las opiniones del
personal en formulacian, produccian,

UTILIZACION DE ENZIMAS

Las enzimas son proteinas con
funciones muy especificas v su

nombre proviene del sustrato al cual
hidralizan vy que el ave no puede digerir
o no lo hace en forma adecuada,
reduciéndolo a particulas absorbibles
con valor nutritivo para el animal.

Las enzimas aumentan la digestién y
absorcién de nutrientes y deben estar
debidamente evaluadas para que se
considere su utilizacion. Es imprescindible
que sean termoestables cuando se usen en
dietas texturizadas.

La mayor controversia en el uso

de enzimas se ha producido con la
respuesta variable que tienen las
diferentes carbohidrasas en las dietas

fabrica de alimento e incluso matadero. abase de maiz y soya. Esta respuesta

: . . . variable se debe a diferentes factores:
Es imperativo cuidar los medicamentos

disponibles porque practicamente no

- .+ {7 3 v
existe desarrollo de nuevos productos. Diferencias en la calidad del maiz

y de la harina de soya

=» Latextura del pienso que puede afectar
la estabilidad de la enzima

=> Cuando existen pruebas de digestibilidad que
demuestran la eficacia de la enzima pero que
no se reflejan en un mejor desempenio

=» Variaciones entre lotes en la calidad de la enzima
= Edad del ave

=» Composicion de la dieta: algunas veces hay

Las decisiones sobre el presendia de otros granos o subproductos
uso de aditivos en fa o es solamente maiz-soya
formulfacion no deben

el minimo costo sino la => Dosis ala que se estd usando la enzima.
madxima rentabifidad
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Es siempre recomendable compartir
con el personal técnico encargado de

la fabricacion del alimento los puntos
criticos de la manufactura que pueden
afectar a las aves como por ejemplo
que las balanzas estén descalibradas y
no exista un programa establecido de
calibracién o encontrar que las balanzas
son inadecuadas para el peso requerido;
creando ambas situaciones deficiencias
en el pesaje de materias primas.

También el disefio, mantenimiento
y limpieza de la mezcladora son
fundamentales para producir

un alimento adecuado.

La gran ventaja de un tamafio de particula entre 0,8 a 1,0 mm es una mollefa
funcional mds desarrollada que promueve el reflufo alimenticio y una mayor
motilidad intestinal lo que aumenta la digestibilidad general del alimento

MOLIENDA ¥ TEXTURA

El tamafio de particula &5 de gran
importancia en las aves, pues su capacidad
gustativa y olfativa es muy limitada. El
consumo de alimento en las aves, ademds
del estimulo visual, depende de mecano-

receptores ubicados en el pico que se

estimulan con un cierto tamaiio de particula,

Los mejores resultados se obtienen con una
maolienda que genere particulas entre 0,82 1,0
mm, sobre todo ceando el alimento s en harina,

HARINA

En el alimento peletizado también se recomienda
que los granos no tengan una molienda muy fina
(0,6 mm), porque en caso de que se desarme el
pelet, dificilmente el pollo va a comer los finos,

ALIMENTO
PELETIZADO

LA I R R N L I O I I L

MANUFACTURA . DEL ALIMENTO

<

nutricién

Idealmente |a textura del alimento
debiera ser mini-pelet o guebrantado en
el pre-inicio, quebrantado en el inicio v
peletizada en las siguientes dietas.

La peletizacidn mejora ganancia de peso y eficiencia
alimenticia (5-10 %) dependiendo de la calidad del
pellet, grasa adicional y el uso o no de ingredientes de baja
densidad. Si se logra llegar con una dieta 100% pellet al
plato del comedern, su efecto en el desempedio productivo
del pallo equivale a 180 keal/kg adicionales de
energia metabolizable a la misma dieta en harina.

@ aumentan consumo

@ Reducen desperdicio

de alimento

@ Redugen el gasto
energético de los pollos

DIETAS BIEN
PELLETIZADAS
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PROGRAMA DE ALIMENTACION

Un alimento puede perder su calidad
durante el traslado desde la fabrica

de piensos hasta el comedero por mal
almacenaje en la granja o por destruccion
de su textura debido a inadecuado
manejo del sistema de comederos.

Durante la crianza del pollo de engorde
tenemos que decidir el ndmero de
dietas que le vamos a proporcionar,

lo que dependerd en gran medida del
peso de mercado y de la capacidad

de la fabrica de alimento,

@ Mientras menor sea el nimero de raciones més
distantes estaremos de los requerdmientos, creanduose
peripdos marginales o con exceso de nutrientes,

(—B Por otro lado, si manejamos muchas dietas
estaremos mas cerca de los requerimientos
en ¢ada etapa, pero el rendimiento de la fibrica
de alimento disminuira con un incremento en
las probabilidades de cometer errores. La
decisidn final es esencialmente econdmica.

El criterio utilizado para cambiar las
dietas tiene una repercusidn productiva
interesante; resulta mas beneficioso
cambiar las dietas por consume que

por edad, pues afectamos menos alos
lotes de pollos pequefios ¥ favorecemos
a lotes con pollos de mayor peso,

Existen practicas de manejo
alimenticio orientadas a reducir el
costo de produccion con mejora

an la conversién alimenticia, donde
se utilizan raciones éptimas de
pollos y después de los 21 dias

de edad se comienza un sistema

de restriccion diario de alimento
correspondiente al 95% de lo que el
polle comeria diariamente ad lbitum.
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n comiendo
or lo tanto tenemos gue
conocer muy bien las materias primas
con las que estamos formulando,
c s durante su almacenaje,
ente, manufacturar

el alimento lo m: o a la

formular a

formulacidn y alimentar eficientemente

necesario suministrar suficientes
nutrientes para poder conseguir que

manifiesten todo su potencial genético.

Sin embargo, se debe considerar
que la respuesta maxima en
términos de produccion no
necesariamente corresponde a

los resultados mas rentables.

Es imprescindible que un buen andlisis
de las condiciones del mercado y

del costo del alimento acompanen

las decisiones sobre los niveles
especificos de nutrientes a utilizar.




